
	 

ピッツァ窯料理の調理技術（仮題）	 

	 

	 

	 

	 

企画趣旨	 

	 ピッツァ窯を使った様々な調理法や窯の特色まで網羅した料理書を企画しま

した。バブル期のイタリア料理ブームから今も変わらずピッツァの人気は高く、

新規オープンのイタリア料理店のほとんどがピッツェリアか、主要なメニュー

にピッツァがある店といわれています。	 

	 ピッツァ窯の特性を活かした伝統的な料理や新しい料理を、アンティパスト、

プリモピアット、セコンドピアット他の料理別に紹介し、その調理のポイント

を解説します。人気ピッツェリアのレストラン、バルなどのシェフを取材する

予定です。主なピッツァ窯とその取り扱い先もご紹介します。	 

	 

主な内容	 

●ピッツァ窯で作るアンティパスト	 

●ピッツァ窯で作るプリモピアット	 

●ピッツァ窯で作るセコンドピアット	 

●ピッツア窯で作るデザート	 

●取材店・シェフ紹介	 

●ピッツァ窯の種類（薪、ガス、電気）	 

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 

●申込み締切り日	 2 月 12 日	 (金)	 ●原稿締切り日	 2 月 19 日（金）	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 

旭屋出版 MOOK 新刊媒体資料 

■媒体概要	 

発	 売	 2016 年 3 月末、全国書店にて発売	 

定	 価	 3500 円（税抜き）	 

編成	 224 ページ、カバー装	 

版	 型／B5 変形判(左綴じ)	 



	 

□タイアップのご案内	 

	 編集企画（特別企画）と連動し、編集タイアップが実施可能です。ご希望の

企画や実施料金、タイアップ内容や事例店など、詳細は弊社担当者までご相談

ください。	 

	 展開内容や純広告とのセットプランなど、ご提案させていただきます。	 

	 

□広告掲載料金	 

	 
	 	 ＊広告原稿を当社で制作する場合は別途費用がかかります。	 
	 	 ＊タイアップ広告は広告部にご相談ください。	 
	 
	 
■付則	 
	 •カラーページの断ち切り原稿はマーク、社名、コピー等を仕上り線より５mm 以上内側におさ	 
	 	 めてください。	 
	 •原稿締切日以降の掲載キャンセルはお受けできません。	 
	 •掲載広告の内容に起因する弊社に対する名誉毀損の請求、著作権の侵害など、一切の訴訟に	 
	 	 対し弊社はその責任を負いません。	 
	 •広告原稿は完全データ以外お受けできません。	 
	 

	 

	 

株式会社旭屋出版	 広告部	 
〒107-0052	 
東京都港区赤坂 1-7-19	 キャピタル赤坂ビル
8F	 
TEL:03-3560-9062	 FAX:03-3560-9072	 
E-mail:koukokubu@asahiya-jp.com	 

	 

掲載スペース	 色	 定価(円・税別)	 原稿サイズ(天地×左右 mm)	 

カラー１ページ	 ４色	 ４００,０００	 ２５７×１９０（断ち切り）	 

モノクロ１ページ	 １色	 ２００,０００	 ２２７×１７０（ケイ囲み）	 

取扱広告代理店	 

 

□広告対象商品例	 

ピッツァ窯（ガス、電気、薪）•食材ほか	 


